VIN DE BOURGOGNE
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Aligoté

Bourgogne Aligoté

APPELLATION BOURGOCNE ALICOTE CONTROLEE
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Partie Sud du vignoble, SAINT-GEORGES

territoire de Nuits-Saint-Georges 477
et de Vosne Romanée
Altitude : 220/230 m
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Ils se situent sur le piémont des cotes, en milieu calcaire, nuancé d’argile et de marne,
pierreux sinon rocheux, bien drain€ et ol I’eau stagne peu.
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Le cépage Aligoté donne un vin plus vif et plus précoce que le Chardonnay, mais le terroir

influe sur lui autant que les autres cépages. Le Bourgogne Aligoté est tout en fraicheur, fruité,

de couleur or pale. Son bouquet est floral (acacia, aubépine) ou fruité (pomme). En bouche,

ce vin tendre et coulant désengourdit les papilles sur des notes noisettées qui se déclarent en finale.
Le Bourgogne Aligoté constitue un excellent vin d’apéritif associé ou non a de la liqueur de cassis,
devenant alors le célébre « Kir ».
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Poissons grillés, Huitres, Jambon persillé, Escargots v
Salades, Fromage de Chévre

= v .
/e%wzézgm [ servece

11a12°C




