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Partie Sud du vignoble, NUITS-

territoire de Nuits-Saint-Georges
Altitude : 220/230 m
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Ses terroirs sont souvent tres proches des crus les plus réputés (a quelques dizaines ou centaines
de meétres parfois). Ils se situent sur le piémont des cotes, en milieu calcaire, nuancé d’argile et
de marne, pierreux sinon rocheux, bien drainé et ot I’eau stagne peu.

Le Vin

A T’ceil, une robe riche en couleur, pourpre puis prenant avec 1’dge un rubis plus profond, jusqu’a

la violine. Au nez, le bouquet s’ouvre sur une corbeille de petits fruits rouges et noirs (fraise, cerise,
cassis, myrtille), évoluant sur le pruneau cuit, sur des nuances poivrées, animales et de sous-bois,
sur la mousse et sur le champignon. Le Bourgogne Rouge «Les Maladieres» s’exprime par des
tannins souples et soyeux, lui permettant d’étre consommé sur la jeunesse.

Finesse et fraicheur aromatique sont au rendez-vous.
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Légumes en salade, tourtes a la viande, volaille, pot-au-feu, ¢
veau roti, fromage a pate cuite type gouda. 45 ans
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