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(Considéré comme I’un des plus ancien climat, ce lieu-dit

€tait déja planté en ’an 1000. Donné en 1023 par Humbert,
archidiacre d’ Autun au chapitre de Saint Denis & Vergy ;
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= 2 baronnie dont dépendait Nuits. Aurait appartenu a une
3 % DOMAINE CHEVILLON-CHEZEAUX 156 confrérie de Saint-Georges fondée par la famille Barbier
- PROPRIETAIRE A NUITSSAINT.GEORGES (COTE D'OR) FRANCE de Reulle en 1470. A la fin du siecle dernier, Nuits fut
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Partie sud du vignoble, NUITS- 4
territoire de Nuits-Saint-Georges. ~_# SANT [~
Exposition : Est. o y ol
Pente : 7 4 8 %. (= o™
Altitude : 245/260 m.
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Sol brun calcaire profond tres caillouteux, de couleur brun rougeatre, a fraction fine trés argileuse sur
matériaux soliflués. Cailloutis de calcaires bathoniens variés (Premeaux, oolite blanche, Comblanchien).
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La robe soutenue annonce la complexité aromatique dominée par la pureté du fruité qui évolue vers
des notes de torréfaction, d’épices, mélées a des nuances animales fines ; musc, fourrure. La structure
riche et complexe concilie puissance et élégance. Une trés bonne aptitude au vieillissement 8 / 15 ans.
Ce cru peut séduire des sa jeunesse par son harmonie.
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Agneau roti, cote de beeuf, magret de canard, gibier a poils, 70 ans
fromages a péte molle et a croite lavée de type €poisses, H
langres ou Soumaintrain. f
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