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Chardonnay et Pinot Blanc
Aux Bousselots
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Sols bruns calcaires, de couleur brun grisétre avec graviers calcaires plutot lamellaires, a texture
fine argilo-limoneuse, sur éboulis issus de 1" oolite blanche reposant dans sa partie haute sur le calcaire
rosé de Premeaux et dans sa partie basse sur les marnes 4 Ostrea acuminata du Bajocien.
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Robe or soutenu. Vin ferme et volontiers capiteux, au bouquet brioché, miellé parfois sur fond
de fleurs blanches, de citron, d’agrume. Vin blanc racé et oputent.
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Apéritif, Foie gras mi-cuit, Poissons de mer grillés, ;
Crustacés grillés ou gratinés
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