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Sctuation
Partie nord du vignoble,

territoire de Nuits-Saint-Georges. .
Exposition : Sud Est.

Pente : 10 a 15 %.

Altitude : 255/280 m.
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Sols bruns calcaires, de couleur brun grisétre avec graviers calcaires plutot lamellaires, a texture
fine argilo-limoneuse, sur éboulis issus de 1'oolite blanche reposant dans sa partie haute sur le
calcaire rosé de Premeaux et dans sa partie basse sur les Mamnes & Ostrea acuminata du Bajocien.
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« Les Bousselots » arbore une robe soutenue. Dans leur jeunesse, ils font preuve d’une certaine
austérité, puis au fil des ans leurs ardmes se diversifient, évoluant vers des notes cuir frais, animales
mélées i de fines senteurs balsamiques et réglissées. Chair et souplesse s’allient au fondu des
tanins, nous révélant un cru d’une approche aimable.
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Agneau riti, cdte de boeuf, magret de canard, gibier i poils, — At Sy —

fromages a pite molle et i crodite lavée de type époisses, -
langres ou Soumaintrain. i
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