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La CrOiX Blanche Pinot Noir
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Partie Sud du vignoble,
territoire de Vosne-Romanée el
Altitude : 230/250 m
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Sols calcaires mélés a des marnes argileuses selon une profondeur qui varie de quelque dizaines de
centimetres a 1 metre. Exposition au levant.
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Les Vosne-Romanée symbolisent par dessus tout I'élégance. LLa robe est soutenue. Le fruit mir sur
fond épicé constitue le bouquet, assorti de fraise et de framboise, de myrtille et de cassis.

Les ardmes sont fondus et raffinés. Au palais, le velours et la distinction s’exprime. Vin de garde
équilibrant richesse et tanins, texture et architecture sous une attaque bien enlevée.
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Volailles réties, Gibier a plume réti, Viandes en sauces, ¢ o —

Foie gras poélé et Fromages fins.
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